
KW 20 Menüplan vom 13. bis 19. Mai 2024 
  
 

* mit Schweinefleisch 
 

Wir sind verpflichtet, Sie darauf hinzuweisen, dass in unseren Speisen und Gerichten folgende allergischen Stoffe enthal-
ten sein können: Gluten/Milch/Ei/Soja/Sesamsamen/Nüsse/Sellerie/Senf/Erdnuss/Krustentiere/Weichtiere/Sulfite/ 
Schwefel/Fisch. Zusätzliche Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslö-
sen können, erhalten Sie gerne von unseren MitarbeiterInnen in der Tagesverantwortung. 
 

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch! Ausnahmen sind vermerkt. 

Montag 

13. Mai 

Minestronesuppe 
Salat 

Poulet Sweet & Sour 
Gemüsereis 

Siedfleischsalat 

Dienstag 

14. Mai 

Selleriesuppe 
Salat 

Rindfleischvogel* 
Teigwaren, Karotten 

Dessert 

Kirschenkuchen mit 
Schlagrahm 

Mittwoch 

15. Mai 

Lauchsuppe 
Salat 

Trutenragout an  
Fenchel-Zitronensauce 

Kartoffelstock 
Blattspinat 

Omelette mit Schinken* 
Brot 

Donnerstag 

16. Mai 

Tomatensuppe 
Saft 

Hacksteak* mit Paprikasauce 
Griessmöndli 
Gemüsemix 

Apfelrösti 
mit Vanillesauce 

Freitag 

17. Mai 

Gemüsesuppe  
Salat 

Nudeln an Rauchlachssauce (NO) 
Cherrytomaten 

Toast Hawaii 

Samstag 

18. Mai 

Champignonsuppe 
Salat 

Cervelat-Cordon Bleu* 
Lyonerkartoffeln 

Bohnen 

Aprikosenauflauf 

Sonntag 

19. Mai 

Bouillon mit Einlage 
Salat 

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff 
Grüne Spätzli 

Blumenkohl mit Ei 
Meringue mit Rahm 

Kartoffelsalat mit Wienerli* 

Vegi: Eier an Currysauce mit Reis und Früchtegarnitur 

Wochenhit: Pouletbrüstli mit Kräuterbutter und Salat 

 


